PREFEITURA MUNICIPAL DE FERNANDO PRESTES – SP

RUA SÃO PAULO Nº 57 – CENTRO  - CEP: 15940-000
TELEFONE (16) 32584000 
Página Oficial: www.fernandoprestes.sp.gov.br

PROCESSO DE LICITAÇÃO Nº 09/2024
EDITAL Nº 1-04/2024
PREGÃO ELETRÔNICO PARA REGISTRO DE PREÇOS Nº 04/2024
ANEXO II 
DECLARAÇÃO UNIFICADA
Ao
PREGOEIRO 

A empresa _______________________, CNPJ nº _____________________

DECLARA que: 

sob as penas da Lei, para os fins requeridos no inciso XXXIII, do artigo 7° da Constituição Federal, consoante o que se estabeleceu no artigo 1°, da Lei n° 9.854, de 27 de outubro de 1999, que não tem em seu quadro de empregados, menores de 18 anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre, bem como em qualquer trabalho, menores de 16 anos.
Ressalva: emprega menor, a partir de 14 anos, na condição de aprendiz (         );

os sócios / proprietários da empresa não possuem parentesco por consanguinidade ou afinidade até 3º grau com qualquer servidor público ou dirigente da Prefeitura Municipal de Fernando Prestes, responsável(is) pela licitação;

de não possui empregados executando trabalho degradante ou forçado, observando o disposto nos incisos III e IV do art. 1º e no inciso III do art. 5º da Constituição Federal;
de que cumpre as exigências de reserva de cargos para pessoa com deficiência e para reabilitado da Previdência social, previstas em lei e em outras normas especificas;
de que suas propostas econômicas compreendem a integridade dos custos para atendimento dos direitos trabalhistas assegurados na Constituição Federal, nas leis trabalhistas, nas normas infralegais, nas convenções coletivas de trabalho e nos termos de ajustamento de conduta vigentes na data de entrega das propostas;
de que conhece e aceita todas as condições constantes da licitação em referência, bem como de seus Anexos, e que, desse modo, cumprimos plenamente a todos os requisitos necessários à habilitação e participação no mesmo.
de que inexiste fato impeditivo para licitar e/ou contratar com a Administração Pública, direta ou indireta, e que a mesma não foi declarada inidônea pelo Poder Público, em nenhuma esfera e não está suspensa para licitar ou contratar com a Prefeitura Municipal de Fernando Prestes e que se compromete a comunicar ocorrência de fatos supervenientes.
__________________________, de ________ de ______________ de ________.

(NOME E ASSINATURA DO REPRESENTANTE DA PROPONENTE)
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PREGÃO ELETRÔNICO PARA REGISTRO DE PREÇOS Nº 04/2024

ANEXO IV

MODELO REFERENCIAL DE DECLARAÇÃO DE ENQUADRAMENTO NA SITUAÇÃO DE MICROEMPRESAS/EMPRESAS DE PEQUENO PORTE/MICROEMPREENDEDORES INDIVIDUAIS/SOCIEDADES COOPERATIVAS DE CONSUMO

A empresa ___________________, pessoa jurídica de direito privado, inscrita no CNPJ sob nº________________, com sede na (endereço completo), por intermédio de seu representante legal _____________, nacionalidade, estado civil, profissão, portador(a) da cédula de identidade RG nº ___________ e inscrito no CPF sob nº _______________, Declara sob as penas da lei, de que cumpre os requisitos legais para a qualificação como 
(      ) microempresa, (      ) empresa de pequeno porte, (       ) microempreendedor individual, estando apto a usufruir do tratamento favorecido estabelecido nos art. 42 ao art. 49 da Lei Complementar nº 123, de 2006, de acordo com o artigo 13, §2º do Decreto Federal nº 8.538, de 6 de outubro de 2015.

__________________________,  ________ de ______________ de ________.

(NOME E ASSINATURA DO REPRESENTANTE DA PESSOA JURÍDICA)
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[emEodigo __pesrigio

Unidade|_Gide | % | Valor Unitirio | Vaior Tomal _|

Descrigao Detalhada

Carme de Porco (permi suino em cubos resfiado sem 05s0)

Proveniente de machos da espéce suinos, sadios,abatidos sob inspecdo
veterniria. Durante o procsssamento, eve ser reazada a aparagem
(Giminagao e gordura catiagem ¢ aponcrvoses).

A came suina em cubos congelada, no core perni, deve apresentar-se e
e parasitas ¢ de qualauer Substincia contaminanie que possa atera-a ou
encobrr alguma aterago.

A came bovina picada devers conter no miimo 5% de gordura, ser isenta
e cartiagens, de 0505, ¢ conter no maimo 3% de aponervoses

Garacterisicas Gerals: o produto o devers apresentar superfcie pegaosa
‘Sxudato ou partes fiscidas ou de consisténcia anomal, com indicios d
fermentagao pitrda

Transporte: vefculo de transporte estar impo e ser capaz de manter a
temperatura ideal de conservagao. O ajudante de transports deve estar
devidamente uniformizado para as entregas.

Observagio

Warca I Modelo 1

77 ] 020001022 GARNE SUINA GOSTELA GORTEDA EW PEDAGOS PEQ]

Tooo] 9] 000 o

73 | 520007006 _|COXA E SOBRE GOXA DE FRANGO (EMBALADO A VAGU|

5o 0] 0] o

Goxa e sobre coxa de frango

Proveniente de animals sadics, abafidos sob nspego veterinarta,
manipulados em condigGes higinicas.

0 corte de frango — COXA @ SOBRECOXA, deve apresentar-se ivre de
parastas ¢ de qualquer substincia contaminane que possa aleri-a ou
encobrr alguma alteragio.

Garacterisicas Gerals: o produto o devers apresentar superfcie pegaosa
‘Sxudato ou partes fiscidas ou de consisténcia anomal, com indicios d
fermentagao pitrda

O produto a ser entregue o deverd ter validade iferior a 06 meses. Na
enirega do produto, devera ter data de fabricagdo minima de 30 dias.

Transporte: vefculo de transporte estar impo e ser capaz de manter a
temperatura ideal de conservagao. O ajudante de transports deve estar
devidamente uniformizado para as entregas.

T4 ] 020.007.017_[EMPANADOS DE FRANGO, COMP_DE PETTG DE FRANG

eT

S 000 X

Empanados de Frango, Comp. e Peito de Frango S/Pele S/050,120g
PiUnd

Empanados; de frango: pesando aproximadamene, 120g por unidade;
‘Gomposto de peflo e frango, sipele, Siosso,

‘empanado com farinha de fosca flocada, sal @ condimentos; congelado; com
aspecto, cor,cheifo e sabor proprio, vre de sujdades, lanas e parasitas
‘embalado e sistema cray-o-vac - EM PACOTES COM 3,5 KG; validade
minima 1 més a contar da data de entrega, caba de papeiao reforzado;
rotulo contendo data fabivalipeso, ngredientes, carmbo i,  suzs
‘condigbes deverao estar de acordo com 3 nia-76(dec. 12456 de 20/10/75) e
(ma.2244/97), inst nommativa n 06 de 15/0212001, mapa ¢ suas; posieriores
aerages: produto sujito 2 verficagao no ato da enirega aos proced.
administraiivos deferminados pela Secretaria da Agriculura

75 ] 020001007 FILE DE FRANGO (FRANGO EW TIRAS EMBALADO A VA|

0 - 000 X

File de frango (rango em fras)

Proveniente de animals sadics, abafidos sob nspego veterinarta,
manipulados em condigGes higinicas.

O corte e frango — FILEZINHO deve apresentar-se v de parasitas e de
‘qualquer substancia contaminante que possa afteré-4a ou encobir aguma
alerago.

Garacterisicas Gerals: o produto o devers apresentar superfcie pegaosa
‘Sxudato ou partes fiscidas ou de consisténcia anomal, com indicios d
fermentagao pitrda

O produto a ser entregue o deverd ter validade iferior a 06 meses. Na
enirega do produto, devera ter data de fabricagdo minima de 30 dias.

Transporte: vefculo de transporte estar impo e ser capaz de manter a
temperatura ideal de conservagao. O ajudante de transports deve estar
devidamente uniformizado para as entregas.

75 ] 020.001.027_JILE DE FRANGO EMPANADO (FILE DE FRENGO CORTE]

L - 000 Xy
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77 ] 520001029 _[FILE DE TILAPIA (EVBALADO A VAGUO, EM SACOS AT

K6 [ 700

o]

[

Fié Ge flapia, sem espinha, embalado em saco plasiico resisterte.
‘congelado, porém sem capa de gelo, com validade minima de 3 meses a
pari da data de enirega.

76 ] 020001031 _FRANGO A PASSARINHO CONGELADO, PICADO, EWAEY]

K6 500 0

o]

[

79 ] G20001005_FRANGO SEWI-PROCESSADO, COXINHA DA ASA (DRUV]

K6 500 0

o]

[

Frango sem-processado; coxinha da asa (drumette). fesiiado, sem fempero,
‘com validade de 12 meses; com aspecto, cor, heifo, e sabor propios; sem
manchas e parasitas; acondicionado em saco plsico polietieno,
ransparente, atoxic; pesando 1 kg por embalagem; e suas condigdes.
deverao estar de acordo com  nta-3(dec 12.436 de 20/1078)e

(port 210,10/11/38) produto suj. A veriicagio no ato da enirega aos proced.
administrativos deerminados pela Secretaria da Agriculura

] 020001025 _|HAVBURGUER DE CARNE BOVINA [EMBALADO A VAC|

K6 ] 80 0

o]

[

CARNE BOVINA, AGUA(13%), GORDURA BOVINA CEBOLA, PROTEINA
DE SOUA (AGROBACTERIANA SP), SAL COLAGENO BOVINO, PIMENTA
PRETA, ALHO £ REALCADOR DE SABOR (90GR)

7] 02000103 _JINGUIGA (EBUTIDO GOZIDO DE GARNE BOVINE) PCT]

K6 200 0

[0

[

5 ] 020001018_[INGUIGA DEFUMAD, TIPO GALABRESA

K6 ] 300 0

o]

[

Uinguiga Defurmada, Tipo Calabresa
Linguica, defumada; calabresa; preparada com came ndo mista, toucinho &
‘condimentos; com aspecto normal, fime, sem umidade, ndo pegajosa;
isenta de sujdades, parasitas ¢ arvas; manida em femperatura
refiigeraio adequada, acondicionada em saco de polietieno; c/ vaiidade.
minima de 2 meses a contar da enirega; e suas condigbes deverdo estarde.
acordo com a nia-05{decrelo 12.486 de 20/10/75) inst. Nomativa .4 de
31103/00,50a ¢ suas posteriores ateractes; produto suj verific.no ato da.
nirega aos proced. adminisirativos deteminados pela sec.da agri.

75 | 020001.003_[INGUIGA MISTA (GARNE BOVINA E SUINA, ENEALAGD

K6 250 0

[0

[

Uingiica Mista (came bovina & suina)

Proveriente de came suina & came bovina, cames mecanicamente
separadas de aves, toucinho, sa, especiaias naturais, ¢ conter adiivos,
permitdos pelalegislagdo vigents — SEM ADICAO DE GLUTEN

Caracterisicas Gerals: o produto o devers apresentar superficie pegajosa
U de consisténcia anormal, com indicios de fermentagao pitrida.

O produto a ser entregue o deverd ter validade inferior a 02 meses. Na
enirega do produto, devera ter data de fabricagdo minima de 30 dias.

Transporte: vefculo de transpore deverd esta impo e ser capaz de manter a
temperatura ideal de conservago. O ajudante de fransports deve estar
devidamente uniformizado para as entregas

74 ] 020001.010_|INGUIGA SUINA (EMEALADO A VACUD, EW SACOS A

K6 ] 2200 0

0]

[

Cinguiga suina

Proveriente de came suina, came mecanicamente separada de aves,
toucinh, sal, especiarias naturas,  conter aditivos permitcos pela
legisiago vigente  SEM ADIGAG DE GLUTEN.

Caracterisicas Gerals: o produto o devers apresentar superficie pegajosa
U de consisténcia anormal, com indicios de fermentagao pitrida.

O produto a ser entregue o deverd ter validade inferior a 02 meses. Na
enirega do produto, devera ter data de fabricagdo minima de 30 dias.

Transporte: vefculo de transpore deverd esta impo e ser capaz de manter a
temperatura ideal de conservago. O ajudante de fransports deve estar
devidamente uniformizado para as entregas.

75 ] 020001023 _|INGUICA TOSCANA (EWBALADO A VACUO, EW SACOS

S ]

000

[y

25 [ 520007030 |PEITO DE FRANGO SEM 0SS0

S T ]

000

X

PROVENIENTE DE ANIVAIS SADIOS ABATIDOS SOE INSPEGEO
VETERINARIA MANIPULADOS EM CONDIGOES HIGIENICAS. DEVE
APRESENTAR.SE LIVRE PARASITAS E DE QUALQUER SUBSTANCIA
CONTAMINANTE QUE POSSA ALTERA-LA OU ENCOBRIR ALGUMA
ALTERACAQ. NAO DEVERA APRESENTAR SUPERFICIE PEGAJOSA,
EXUDATO OU PARTES FLACIDAS OU DE CONSISTENCIA ANORMAL,
GOMINDICIOS DE FERMENTAGAO PUTRIDA.

27 ] 020001004 [SALSIGHA

LA T ]

000

Xy

Salsicha Pacole e 1KG, Garme Bovina (danieio) etalho magro sufo,
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Wem[odio__[bescrigao

Unidade|_Gde |

% [Valor Unitario

Valor Total

Descrigao Detalhada -
‘came mecanicamente separada de frango. Ingredientes: Agualgelo potivel,
fecula de mandioca, sal refinado, lavorizanies aroma natural, proteina
vegetal hidrolisada, realgador de sabor glutamato monossédico, proteina de
Soj, conservadores niato e o de sécio, agicar refinado, antioxdante.
eriorbato de sodio, acdulante 4cido citico, estabizante tipaifosfato de
S6dio. Nio contem gliten. Embaladas em pacotes plastcos & vicuo de 3 Kg
Com data de fabricagio fecents, prazo de Validade visivel, marca &
procedéncia de abricago.

Observagio

Marca  Modelo

=

T 020 001.021_[SASSAMI DE FRANGO (EWBALADO A VACUO, EM SACO

K6 2500]

7 0]

[

PROVENIENTE DE ANIVAIS SADIOS ABATIDOS SOE, INSPEGEQ
VETERINARIA MANIPULADOS EM CONDIGOES HIGIENICAS. DEVE
APRESENTAR.SE LIVRE PARASITAS E DE QUALQUER SUBSTANCIA
CONTAMINANTE QUE POSSA ALTERA-LA OU ENCOBRIR ALGUMA
ALTERACAQ. NAO DEVERA APRESENTAR SUPERFICIE PEGAJOSA,
EXUDATO OU PARTES FLACIDAS OU DE CONSISTENCIA ANORMAL,
GOMINDICIOS DE FERMENTAGAO PUTRIDA.

=

T 020,001 634 _[GOXA E SOBRECOXA DE FRANGO DESOSSADA (EMBA

S EE

7 o]

[

El

[ 020,001 633 _[TULIPA DE FRANGO WETO DA ASA

K& o]

7 o]

[

Ed

[ 020.001.073_[BACON EW WANTAS (EMBALADO A VACUD, EW SAGOS

K6 T3

7 o]

[

Bacon em mantas, ingredientes: baniga de uino & samoura, sal agicar,
estabiizante, poisfosfato de sécio (INS 4521, antiodante erorbaic de
sédio, (INS316) o conservador itflo de s6cio, (INS250). N30 contém gliten.

=

T 020001 625 _BIFE SUINO (GARNE DE PORGO, GORTADA EM BIFE SEI

S

7 o]

[

=

[ 020001616 _[BISTECA SUINA [ENBALADO A VACUO, EN SACOS NAD)

K610

7 o]

[

Bisteca de porco, colada e bifes congelados separadamente de 1o
qualidade. A came suina devers conter no maximo 5% de gordura, ser isenta
de cartlagens e conter no maimo 3% de aponevioses. Possulf 1egisito nos

Orgios de Inspecio Saniara, e ser ransportada em veiculos adequados, 0u

seia, sobre refigeracio. com data de empacolamento ¢ validade viiveis

Total:

000

de 2024
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ANEXO III - MODELO DE ELABORACAO DA PROPOSTA.

Nome da Empresa

Enderego. Complemento cep
Telefone  Fax Contato Email
Banco. Agéncia Conta

NPy

Cidade

Inscrigio Estadual

site

uF

Validade da Proposta
Prazo de Entrega / Execugio
Condigdes de Entrega / Execugio

Prazo ¢ Condigées de Pagamento

Faturamento Minimo:

COTACAO / PROC. LICITATORI

00009124

Proc, Lictalério: 00000924 Modalidade: PREGAO ELETRONICO _ N® Modalidade: 4

Sessior 1

Realizagio: 15/02/2024 05:30 - PREFEITURA DE FERNANDO PRESTES, RUA SAO PALLO, N 57 - CENTRO
REGISTRO DE PRECOS, DE GENEROS ALIMENTICIOS (CORTES DE BOVINOS, SUINOS E AVES), para os Departamentos de Educagio &

Gulura e, Assisténcia ¢ Promog3o Social deste Municipio

e Eddigo _[pescrigio

Unidade|_Gide |

% Tvator Uniaro |

Valor Total

Descrigo Detaihada

Observagio

Marca  Modelo

7] 020001072 _[ALWONDEGAS DE CARNE BOVINA (PESO WEDIO 25 R

G [ oo

0 000

[y

‘Alméndega confendo os seguinics ingredientes: came bovina, 3gua coranie
‘caramelo, proteina de scja texuizada, trpolfosfato de sodio, farinha de
rosca, cebola, sal, efiorbato de sécio (antowidante) e condimentos naturais.
Embalagem contendo 240 unidades de 25 gramas cada. Possur egisiro nos
Orgios de Inspegdo Saniaria Prazo de valdade de 3 meses 3 partrda data
de entrega.

7] 020001013 [BACON EW ANTAS [EMBALADO A VACUO, ENSACOS

R

o 000

[y

Bacon em mantas, ingredientes: bariga de Suino & samoura, sa accar.
estabiizante, poisfosfato de sécio (INS 4521, antiodante erorbaic de
sédio, (INS316) o conservador itflo de s6cio, (INS250). N30 contém gliten.

3] 020001024 IFE DE FRANGO (PETTO DE FRANGO EM BIFE SEM OS:

R

0 000

[y

4] 020007025 _[BIFE SUING (CARNE DE PORCO, CORTADA EM BIFE SE]

R -

0 000

[y

5] 020,007 016_[BISTECA SUINA (ENBALADO A VACUO_EMSACOS NAD

S -

0 000

o0

Bisteca de porco, cortada o bifes congelades separadaments e 1o
qualidade. A came suina devers conter no maximo 5% de gordura, ser isenta
de cartlagens e conter no maimo 3% de aponevioses. Possulf 1egisito nos
Orgios de Inspecio Saniara, e ser ransportada em veiculos adequados, 0u
seja, sobre refigeragio. com data de empacolamento ¢ validade visiveis

5T 020.007.002_[GARNE BOVINA — MUSCULO (PIGADO, EMEALADD A VA

R

o 000

[y

Game Bovina —Misculo (pisado)

Categoria: 2 categoria, misculo dianteiofrassiro
Proveniente da moagem de massas musculares da espéce bovina, animais
sadios, abafidos Sob nspegao velerinara

A came bovina moida resfiada, do corte misculo dianteiro e raseiro, deve.
apresentar-se lire de parasits © de qualquer substancia contaminante que
possa altera-a ou encobiir lguma aleragao.

A came bovina moida devers conter no miximo 6,5% de gordura, ser senta
e cartiagens, de 0ss0s, ¢ conter no maxmo 3% de agua

Gor caracteristics,

Texura: caracterstca;

Sabor caracterisico,

Odor. caracteristico

Falores Essenciais de Qualidade:

Matéria-Prima: came resfiada, ndo se pemitindo a ullizagio de came
“quente’;

A matéria-prima uiiizada deverd estar isenta de tecidos inferiores como

oss0s, cariagens, gordura parcial, aponervoses, endses, cosgulos, nodos.

Fiorilli Sociedade Ci
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[emEodigo __pesrigio

Unidade]_Gise | % [ Valor Unitirio

Valor Total |

Descrigao Detalhada
linfaicos, e

Néo serd permitda a obleng3o do produlo a parir de moagem de cames
orundas da raspa de 0ssos e came mecanicamente separada.
Nao serdo permiidos adifvos e Coadjuvantes de Tecnologia  Elaboragdo.

Garacterisicas Gerals: o produto o devers apresentar superfcie pegaosa
‘Sxudato ou partes fiscidas ou de consisténcia anomal, com indicios d
fermentagao pitrda

Transporte: vefculo de transpore deverd esta impo e ser capaz de manter a
temperatura ideal de conservago. O ajudante de fransports deve estar
devidamente uniformizado para as entregas.

Observagdo Marca I Modeto,

7 620001003_[CARNE BOVINA (GOXAO MOLE, BIFE OUTIRAS, PARTE

K6 30 0 0]

[

T categoria. Proveriente do corte de um animal sadio, 62 espécie bovina,
abatdo sob inspegdo veterinaria,

A came bovina e firas ou em bie, do core da part dianteira, apresenta
fivre de parasitas e de qualquer substancia contaminante que possa aferd-a
ou em cobrir aiguma altrago.

A came bovina e firas ndo deve conter gorduras e sef isenta de cartagem,
de ossos ¢ conler no maximo 3% de gua

Matéria-Prima: came resfiada, ndo se permiindo a ulfizagio de came
“quente’;

A matéria-prima uiiizada deverd estar isenta de tecidos inferiores como
ossos, cariagens, gordura parcial, aponervoses, endses, coagulos, nodos.
linfaicos, et

Néo serd permitda a obleng3o do produlo a parir de moagem de cames
oriundas da raspa de 05505 & came mecanicamente separada.

Néo serdo peritidos adifivos e Coadjuvantes de Tecnologia / Elaboragdo.

Garacterisicas Gerals: o produto o devers apresentar superfcie pegaosa
‘Sxudato ou partes fiscidas ou de consisténcia anomal, com indicios d
fermentagao pitrda

Transporte: vefculo de transpore deverd esta impo e ser capaz de manter a
temperatura ideal de conservago. O ajudante de fransports deve estar
devidamente uniformizado para as entregas.

5] 020.001.001_[CARNE BOVINA (PALETA, CARNE WOIDA, EBALADO &

K6 ] so0 0 000

[

Carme Bovina (Paleta, came moida)

Categoria: came de 2° categoria, dianteira. Proveriente da moage de
massas musculares da especie bovina, animais sacios, abatdos s0b
inspecio veternaria

A carme bovina moida resfiada, do corte dianeiro, deve apresenr-se vre
e parasitas ¢ de qualauer substincia contaminanie que possa atera-a ou
encobrr alguma alteracgo.

A came bovina moida devers conter no miximo 6,5% de gordura, ser senta
e carliagens, de 0ss0s, ¢ Conter no maximo 3% de 3gua

Gor caracteristics,

Texura: caracterstca;

Sabor caracterisico,

Odor. caracteristico

Falores Essenciais de Qualidade:

Matéria-Prima: came resfiada, ndo se pemitindo a ullizagio de came
“quente’;

A matéria-prima uiiizada deverd estar isenta de tecidos inferiores como
ossos, cariagens, gordura parcial, aponervoses, endses, coagulos, nodos.
linfaicos, et

Néo serd permitda a obleng3o do produlo a parir de moagem de cames
orundas da raspa de 0ssos e came mecanicamente separada.
Nao serdo permidos adiivos e Coadjuvantes de Tecnologia  Elaboragio.

T ] 020.007.025_[CARNE BOVINA SALAGADA, CURADA, DESSECADA (GF

SR 000

X

CARNE BOVINA, AGUA, SAL, ESTABILIZANTE E PROLIFOSFATO DE
SODIO

0] 020007014 [CARNE BOVINA, COSTELA EW PEDACOS, RESFRIADA (

G oo 9] 000

[

Carne bovina, costela, em pedaos, esfiada, & no maxmo 10% e sebo &
gordura, com aspecto, cor, cheiro & sabor préprio; embalada em saco
plastico ransparente, ai6xico; ¢ suas condigdes devero estar de acordo
om 3 ia-3 (Gecreto 12436 de 20110172) @ (ma 2244/97). Possur egistro
os Grgéos de Inspeco Sanitria

77 ] 020001005_[CARNE DE PORCO (PERWNIL SUINO EW CUBOS RESFRIA|

SR = ] 000

X
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