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Nome da Empresa cNpy Inscrigao Estadual
Enderego Complemento cep Cidade U
Telefore  Fax Contato Email site
Banco  Agéncia  Conta

Validade da Proposta
Prazo de Entrega / Execugio
Condigdes de Entrega / Execugio

Prazo ¢ Condigées de Pagamento Faturamento Minimo:

COTAGAO / PROC. LICITATORIO:000022/19

Entdade: 1
Proc. Lictalério: 000022119 Modalidade: PREGAQ PRESENCIAL _ ° Modalidade: 16 Sessdo: 1

Realizacio: 15/052019 08:30 - Prefeitura Municipal de Fernando Prestes, Rua S3o Paulo, i 57, Centro

‘Aquisices futuras e parceladas de cortes de bovinos, suinos, aves @ peixes, para 05 senigos dé preparagio da Wierenda Escolar & do Centro de
Gonvivéncia do Idoso, na Se

Wem[odigo ___[bescrigao Unidade] Gtde | % _[Valor Unitirio | Valor Total
Descrigio Detalhada bservagaofarca
7] 020001 601 _JCARNE BOVINA (PALETA, GARNE WODA] T P oo0] [
Game Bovina (Palta, came moida)

Categoria: came de 2* categori, dianfeira, Proveniente da moagem de massas musculares da espécie
bovina, animais sadios, abatidos sob inspeg3o velerinaia

A came bovina moida resfiada, do corte dianteiro, deve apresentar.se lvre de parasitas ¢ de qualquer
‘Substancia contaminante que possa alteré-a ou encobrr aiguma ateracio

A came bovina moida devera conter no maximo 6,5% de gordura, ser senta de cartlagens, de 05505, &
conter no maximo 3% de agua

Gor caracteristics,

Texura: caracterstca;

Sabor caracterisico,

Odor. caracteristico

Falores Essenciais de Qualidade:

Matéria-Prima: came resfiada, ndo se pemitindo a ulizagio de came ‘quente’;

A matéria-prima ulilzada dever estar isenta de tecidos inferores como 0ssos, carflagens, gordura parcial,
aponervoses, tendes, coagulos, nodos infaticos, efc,

Néo serd permitida a oblencdo do produto a partr de moagem de cames orundas da raspa de 05505 &
came mecanicamente separada.
Néo serdo perifidos adiivos e Coadjuvantes de Tecnologia / Elaboragio.

] 620001 062_[CARNE BOVINA - MUSGULO (PICADO) Ks ] 220 0 o0] o
Garme Bovina ~Miscula (icado)

Categoria: 2 categoria, misculo dianteiofrassiro
Proveniente da moagem de massas musculares da espécie bovina, animas sadios, abafidos sob inspegdo
velerinaria.

A came bovina moida resfiada, do corte misculo dianteir e raseiro, deve apresentar.se e de parasitas
& de qualquer substancia contaminante que possa altersa ou encobri alguma ateragao

A came bovina moida devera conter no miimo 6,5% de gordura, ser isenta de cartlagens, de 05505, &
conter no maximo 3% de agua

Gor caracteristics,

Texura: caracterstca;

Sabor caracterisico,

Odor. caracteristico

Falores Essenciais de Qualidade:

Matéria-Prima: came resfiada, ndo se pemitindo a ulizagio de came ‘quente’;

A matéria-prima ulilzada dever estar isenta de tecidos inferores como 0ssos, carflagens, gordura parcial,
aponervoses, tendes, coagulos, nodos infaticos, efc,
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Descrigio Detalhada Gbservagaofarca
o serd permilda a obleng3o do produto a parir de moagem de cames orundas da raspa de assos &
came meganicamente separaca.
Nao serdo permiidos adiivs e Coaduvantes de Tecnologa / Elaboragio.
Garacteisicas Gerais: o produto ndo deverd apresertar superficic pegaiosa, exudato ou partes lacidas ou
de consisténcia anomal,com inicios de fermentagao piida
Transport: vefculode ransporte deverd esar mpo e se capaz de mante a emperatura deal e
conservagio_O gjudante de ransporie deve estar devidamente unifomizado para as enregas

3 020001003 CARNE BOVINA (GOXAO MOLE, BIFE EMTIRAS, PARTE [K6 | 283 0] 0] [
* categora. Provemiente do corle de um animal sadio, da espéce boving, abatdo s0b nspegao
velemnara
A came bovina em fras ou em bife, do cote da parte iantira, apresenta re d parasiis e de qualauer
‘Substancia contaminante que possa alteré-a ou em cobrir alguma aferagao.
A came bovina em fras ndo deve conter gorduras @ s isenta de cartlagem, de 0ssos & conler no maimo
3% de agua.
Matéria-Prima: came resfiada, n3o se pemifindo a ufizagio de came ‘quente’;
A matéri-prima ubizada devers estar senta detecidosinferiores como ossas, carlagens, gordura parca,
aponervoses, fenddes, coaguios, nodos Infaticos, ic;
Ndo seré permilda a obieng3o do produto a parir de moagem de cames orundas da raspa de assos &
came meganicaments separaca.
Ndo serdopermitdos adtives e Coaduvantes de Tecnologa / Elaboragio.
Garacteisicas Gerais: o produto ndo deverd apresertar superficic pegaiosa, exudato ou partes lacidas ou
de consisténcia anomal,com inicios de fermentagao piida
Transport: vefculode ransporte deverd esar mpo e se capaz de mante a emperatura deal e
conservagio_O ajudante de ransporie deve estar devidamente unifomizado para as enregas

7] 020001003 _[SALSIHA L I 0] [
Salsicha: Came Bovina (daniio) refalho magro suino came mecanicameTt separada de frango
Ingrecientes: Aguaigelo ptavel, écula de mancioca, al reinaco, Tavorizantes aroma naural, proeina
vegetal idrolisada, realgador dé sabor gltamato monossbtico, poteina de soja, conservadores itaio o
o de sodi, agicar refnado, anioxidante eorbato de sedi, acidulants 3040 iics, estatiizante
ipolfosfato de sbcio- Nao contem glfen. Embaladas em pacotes plasticos & vacuo de 3 Ko, Com data de
fabricago recents, prazo de validade visivel, marca ¢ procedéncia ds fabricagio

5 020001005 _|CARNE DE PORCO (PERNIL SUINO EM CUBOS RESFRIAKGS | 2734 0] o] [
Garme de Porco (perilsuino em cubos resfiado sem 0550)
Proveniente de machs da espécie suinas, sadios, abatdos sob inspego veterindria. Durante o
processamento, deve ser realizada a aparagem (chminagao de gordura, carliagem ¢ aponervoses).
A came suina em cubos congelads, no corte peril deve apresentar-se fre de parasitas ¢ de qualquer
‘Substancia contaminante que possa alteré-a ou encobrir alguma aferagdo.
A came bovina picada devers conter no méuim 5% e gordura, ser isenta de cariiagens, de 0ssos, &
Conier na maxmo 3% do apanervoses.
Garacteisicas Gerais: o produto ndo deverd apresertar superficic pegaiosa, exudato ou partes lacidas ou
de consisténcia anomal,com inicios de fermentagao piida
Transport: vefculode ransparte star impo e se capaz de manter a emperatura dealde conservagio. O
ajudanic de iransport ceve estar devidamente unomizado para 3 eniregas.

5] 020.007.006_JGORA E SOBRE GOXA DE FRANGO T R I o] [
Gaxa @ sobre cota de rango
Proveniente de animais sadios, abatidos sob inspego velerindria, manipulados em condigbes higiéicas.
0 corte de frango - COXA ¢ SOBRECOXA, eve apresentar-se re de parasitas ¢ de qualauer substincia
contaminanie que possa alterla ou encobyir aguma alteragao
Garacteisicas Gerais: o produto ndo deverd apresertar superficic pegaiosa, exudato ou partes lacidas ou
de consisténcia anomal,com inicios de fermentagao piida
0 produt a s entregue nio deverter validade inferor 206 meses. Na enirega do produto, devers fer
data de fabrcagao minma de 30 aas
Transport: vefculode ransparte star impo e se capaz de manter a emperatura dealde conservagio. O
ajudanic e iransport ceve estar devdamente unomizado para 3 eniregas.

7] 020.007.007_JFILE DE FRANGO (FRANGO ENTIRES) T T - o] [
File Ge frango (rango em firas)
Proveniente de animais sadios, abatidos sob inspego velerindria, manipulados em condigbes higiéicas.
0 corte de frango — FILEZINHO deve apresentar-se ire de parasitas ¢ de qualquer substancia
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Descrigao Detalhada
‘contaminante que possa ateré-Ia ou encobiir aiguma alteragdo.

Caracteristicas Gerais: o produto no devers apresentar superfci pegajosa, exudato ou partes ficidas ou
e consisténcia anormal, com ndicios de fermentag3o pirida.

0 produto a ser entregue o devers ter validade infrior 2 06 meses. Na enirega do produo, deverd fer
data de fabricagao minima de 30 das.

Transporte: vefculo de transporte estar impo e ser capaz de manter a temperatura ideal de conservagio. O
ajudante de transporte deve estar devidamente uniomizado para as eniregas.

ObservagaoMarca

E

T 020,001 608 _[FRANGO SEMI-PROCESSADO, COXINHA DA ASA (DRUMKG | 20350

o]

[

Frango semi-processado; coxinha da asa (drumetfe), resiiado, sem fempero, com validade de 12 meses.
‘com aspecto, cor, cheio, @ sabor proprios; sem manchas e parasitas, acondicionado em saco pistico
polietleno, transparente, at3ico; pesando 1 kg por embalagem; e suas condigdes devero estar de acordo
‘com a ta.3(dec. 12 436 e 20/10/73)e (port 210, 10/11198). produto suj, A verifcagao no ato da enirega a0s
proced. adminisiativos detenminados pela Secretara da Agricutura

T

T 020,001 603_[LINGUIGA MISTA (CARNE BOVINA E SUINAY T S I

o]

[

Uingiica Mista (came bovina & suina)

Proveniente de came suina e came bovina, cames mecanicamente separadas de aves, toucinho, sal,
especiaras naturai, ¢ conter adifvos permiidos pela legslagao vigente - SEM ADICAO DE GLUTEN.

Caracteristicas Gerais: 0 produto o deverd apresentar superfcie pegajosa ou de consisténcia anormal
‘Gom indicios de fermentagio piica.

0 produto a ser entregue o devers ter validade infrior 3 02 meses. Na enirega do produo, deverd fer
data de fabricagao minima de 30 das.

Transporte: vefculo de transpore deverd estar impo e ser capaz de manter a femperatura ideal de
conservacio. O ajudane de transporte deve estar devidamente uniformizado para as enfregas

0

T 020001 610_|LINGUIGA SUNA R I N

0]

[

Uinguiga suina

Proveriente de came suina, came mecanicamente separada de aves, toucinho, sal, especiarias naturas, &
conter adiivos permiidos pela legisiag o vigente - SEM ADICAO DE GLUTEN

Caracteristicas Gerais: 0 produto o deverd apresentar superfcie pegajosa ou de consisténcia anormal
‘Gom indicios de fermentagio piica.

0 produto a ser entregue o devers ter validade infrior 3 02 meses. Na enirega do produo, deverd fer
data de fabricagao minima de 30 das.

Transporte: vefculo de transpore deverd estar impo e ser capaz de manter a femperatura ideal de
conservacio.O ajudane de transporte deve estar devidamente uniormizado para as enregas.

T

T 620001029 _[FILE DE TILAPIA T G -

0]

FIE Ge flapia,sem espiniha, embalado em saco pIASHco resistente, Congelado, porém sem capa de Gelo,
com validade minima de 3 meses a pari da data de enlrega

7

T 020001 612_JALMONDEGA T AL N

o]

[

‘Aimbndega confendo os seguinies InGredientss. came bovina, 39Ua corante Caramelo, profeina de SO
texturzada, tipolfosfato de s6cio, farnha de rosca, cebola, sal ertorbato de sécio (antioxidante) ¢
condiments naturais. Embalagem contendo 240 unidades de 25 gramas cada. PoSSU regisi nos
Orgos de Inspecio Santara Prazo de validade de 3 meses & partrda data dé enirega.

&

T 020001075 [SACON EMWANTAS T L —

000

X

Bacon em mantas, ingredientes: baniga de SUTo & Salmoura, Sa, aCUCar, estabiizante. poTSIostalo de.
sdio (NS 452), aniodante ertoroato de socio, (INS318) e conservador mito de sodio, (NS250) Nao
contém giten

T

T 620001014 _|CARNE BOVINA, COSTELA. EM PEDAGOS, RESFRIAD K& | 163 0]

0]

Carne bovina. costela, em pedaos, resfiada, & no mamo 10% e sebo & gordura, com aspecto, cor.
Gheiro  Sabor proprio; embalada em saco plastico ransparente, aiéxico: @ suas condiches deverdo estar
e acordo com 2 nta-3 (decteto 12486 de 20/10178) ¢ (ma 2244/97). Possuitregisto nos Grgdos de.
Inspecio Santaria.

7

T 020007076 _[SISTEGA DE FORGO. I —

000

X

Bisteca de porco, corlada em bifes congelados separadamente d 1° qualidade. A came Suna deverd
conter no maximo 5% de gordura, ser isenta de carlagens ¢ conler no médmo 3% de aponevoses.
Possui registro nos Orgaos de Inspegdo Saniara,  ser ransportada em veiculos adequados, o Sej
sobre refigeragio, com data de empacotamento ¢ validade visivei.

T

T 020007017 [EMPANADOS DE FRANGO, GOMP_ DE PEITO DE FRANGIPGT | 1730

000

X

Empanados de Frango, Comp. e Peito Ge Frango STPele S/0ss0,120g PIUMK

Empanados; de frango; pesando aprosimadamente, 120g por unidade; composto de peito de rango,
Sipele, siosso,

‘empanado com fariha de rosca locada, sal & condimentos; congelado; com aspecto, cor, cheiro & sabor
proprio: v de sujdades, arvas e parasitas; embalado em sistema cray-o-vac - EM PACOTES COM 3.5
KG, validade minima 1 més a contar da data de enirega, caixa de papeldo reforgado; otulo contendo data
fabivalipeso, ngredientes, carimbo St e suas condigdes devero estar de acordo com a nta-T6(dec. 12435
de 20110775) & (ma 2244197),inst normaiva n 06 de 1510212001, mapa ¢ suas; posteriores aleracoes,
produto sujeto a veriicagdo no ato da enirega aos proced. admiistrativos deferminados pela Secretaria da
Agriculura
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Descrigao Detalhada ObservagioMarca
77 ] 020001015 _|INGUICA DEFUVADE, TIPO GALABRESA e 2 N 000] o
Gnguica Defumada, Tipo Calabresa
Linguica; defumada calabresa; preparada com came ndo mista, foucinho ¢ condimentos: com aspecto
normai,fime, sem umidade, néo pegalosa; isenta de sujdades, parastas < lanvas; mantida cm
temperaiura ¢ reffgerago adequada; acondicionada em saco de paletleno - PACOTES DE SKG; o/
validade minima de 2 Mmeses a contar da enrega; € Suas coNigGes dever3o estar e acordo com a
nta-05(decreto 12,436 de 20110178 nst Normativa nr 4 de 31/03100,5da. suas posterores acragdes;
produo suj vericno aio da enirega aos proced. adminisiaivos deferminados pea sec.da agric
76 ] 020001021 _SASSAMI DE FRANGO ks [ 17 0 0] o
PROVENIENTE DE ANIVAIS SADIOS ABATIDOS SOB INSPECAO VETERINARIA MANPULADOS EN
CONDIGOES HIGIENICAS. DEVE APRESENTAR SE LIVRE PARASITAS E DE QUALQUER
SUBSTANGIA CONTAMINANTE QUE POSSA ALTERA-LA OU ENCOBRIR ALGUMA ALTERAGAO. NAO
DEVERA APRESENTAR SUPERFIGIE PEGAJOSA, EXUDATO OU PARTES FLAGIDAS OU DE
GONSISTENGIA ANORMAL, COM INDICIOS DE FERMENTAGAO PUTRIDA.
79 ] 020001030 _[PEITO DE FRANGO SEM 0S50 G = I o00] o
PROVENIENTE DE ANIVAIS SADIOS ABATIDOS SOB INSPECAO VETERINARIA MANPULADOS EM
CONDIGOES HIGIENICAS. DEVE APRESENTAR SE LIVRE PARASITAS E DE QUALQUER
SUBSTANGIA CONTAMINANTE QUE POSSA ALTERA-LA OU ENCOBRIR ALGUMA ALTERAGAO. NAO
DEVERA APRESENTAR SUPERFIGIE PEGAJOSA, EXUDATO OU PARTES FLAGIDAS OU DE
GONSISTENGIA ANORMAL, COWM INDIIOS DE FERMENTAGAO PUTRIDA.
70 020001022 |CARNE SUINA GOSTELA, CORTADA EM PEDAGOS PEGKG | 580 1] o00] o
7 ] 020001025 [INGUIGA TOSCANE G I N 0] o
5 ] 020001024 [BIFE DE FRANGO (PETTO DE FRANGO EMBIFE SEMOSIKG |10 0 o00] o
75 | 020001025 [FIFE SUINO (GARNE DE PORCO, CORTADA EMBIFESEIRG | 480 0] o
24 ] 02000102 [AAVBURGUER DE CARNE BOVINA T I N o00] o
GARNE BOVINA, AGUA(13%) GORDURA BOVINA. GEBOLA. PROTEINA DE SOJA
(AGROBACTERIANA SP), SAL, COLAGENO BOVINO, PIMENTA PRETA, ALHO € REALGADOR DE
SABOR (30GR)
25 ] 020001027_[FILE DE FRANGO ENPANADO (FILE DE FRANGO CORTAIKG | T6%] 0 o00] o
2 ] 020001025 [CARNE BOVINA SALAGADA, CURADA, DESSECADACHIKG | 120 0 o00] o
GARNE BOVINA, AGUA, SAL, ESTABILIZANTE E PROLIFOSFATO DE SODIO
7] 020001001 JCARNE BOVINA (PALETA, CARNE MOIDA) T I o00] o
Game Bovina (Palea, came morda)
Gategoria came de 2* categora,diantira Proveriente da moagem de massas muscuiares da espécie
bovina, animais sadios, abatdos sob inspeg3o velernara
A came bovina moida fesfriada, do orl danteio, deve apresentar-se re de parasitas  de qualquer
‘Substancia contaminante que possa alteré-a ou encobrir alguma ateragdo
A came bovina moida devera conter no maimo 6,5% de gordura, ser isenta de carliagens, de 0sso0s, &
conter no méximo 3% de agua
Cor caracteristica;
Textura caracterisica;
Sabor caraclerisico;
Odor caracterstco
Fatores Essenciais de Qualidade.
Mitéria-Prima: came resfiada, n3o se permiindo a ufizagio de came ‘quente’;
A matéra-prima utlizada devera estar isenta de tecidos ifeiores com ossos, cartiagens, gordura parcia,
aponervoses, fenddes, coaguios, nodos Infaticos, ic;
Ndo seré permilda a obieng3o do produto a parir de moagem de cames orundas da raspa de assos &
came mecanicamenie separada.
o serdo pemnidos adives e Coadjuvantes de Tecnologa / Elaboragio.
25 ] 020001062 JCARNE BOVINA - MUSGULO (PICADO) T L I o00] [
Game Bovina ~Masculo (cado)
Gategoria 2 categoria, misculo dianteirofaseiro.
Proveniente da moagem de massas musculares da espéci bovina, animis sadios, abatidos sob inspecdo
velerndria
A came bovina moida resfiada, do corte misculo dianteio  trasciro, deve apresentar.se ivre de parasias
 de qualauer substancia contaminante que possa aflera-2 o encabrir aguma aferagao
A came bovina mojda deverd conter no méimo 6,5% de gordura, ser isenta de cariagens, de 0sso0s, &
conter no méximo 3% de agua
Cor caracteristica;
Textura caracterisica;
Sabor. caracleristco;
Fiorilli Sociedade Civil - Ltda Software





[image: image5.png][emEodigo __pesrigio Tnidade] Gide | % _[Vaior Uniario |

Valor Total |

Descrgio Detalnada [ObservagaoMiarca
Odor:caracteristico

Fatores Essencias de Qualdade:

Matéria Prima: came esfiada, no se permiindo a utizagdo e came “quente’

A matéria-prima ulilzada dever estar isenta de tecidos inferores como 0ssos, carflagens, gordura parcial,
aponervoses, tendes, coagulos, nodos infaticos, efc,

Néo serd permitida a oblencdo do produto a partr de moagem de cames orundas da raspa de 05505 &
came mecanicamente separada.
Nao serdo peritidos adilvos e Coadjuvantes de Tecnologia / Elaboragio.

Caracteristicas Gerais: o produto no devers apresentar superfci pegajosa, exudato ou partes ficidas ou
e consisténcia anormal, com ndicios de fermentag3o pirida.

Transporte: vefculo de transpore deverd estar impo e ser capaz de manter a femperatura ideal de
conservacio. O ajudane de transporte deve estar devidamente uniormizado para as enfregas.

5] 020001003 _[CARNE BOVINA (GOXAO WOLE, BIFE EM TIRAS, PARTE |G| 845 0 0]

[

T categoria. Proveriente do corte de um animal sadio, 62 espécie bovina, abatido Sob Inspegac
veterinatia

A came bovina em firas ou em bie, do core da parte dianteira, apresenta vre de parasitas e de qualquer
‘substancia contaminante que posssa alleré-a ou em cobrir aiguma alteragdo.

A came bovina em firas ndo deve conter gorduras e sef isenta de cartagem, de 0550s & conter no maxmo
3% de dgua.

Matéria-Prima: came resfiada, nfo se pemiindo a utizagio de came ‘quente’;

A matéria-prima ulilzada dever estar isenta de tecidos inferores como 0ssos, carflagens, gordura parcial,
aponervoses, tendes, coagulos, nodos infaticos, efc,

Néo serd permitida a oblencdo do produto a partr de moagem de cames orundas da raspa de 05505 &
‘came mecanicamente separada.

Néo serdo peritidos adifivos e Coadjuvantes de Tecnologia / Elaboragdo.

Caracteristicas Gerais: o produto no devers apresentar superfci pegajosa, exudato ou partes ficidas ou
e consisténcia anormal, com ndicios de fermentag3o pirida.

Transporte: vefculo de transpore deverd estar impo e ser capaz de manter a femperatura ideal de
conservacio. O ajudante de transporte deve estar devidamente uniormizado para as enregas.

30 ] 020001 004 JSALSIGHA Por 10 o00]

X

Salsicha: Cam Bovina (Gianteio) retalno magro suiio, came mecanicamente separada Ge frango.
Ingredientes: Agualgelo potavel, fécula de mandiocs, sal reinado, favorizantes aroma natural,proteina
vegetal hidrolisada, realgador de sabor glutamato monossacico, proteina de saa, conservadores nilalo &
itrto de sécio, apicar refinado, antioxidante eriorbato e sédio, acidulante 3cido cfco, estabiizane.
tipolfosfato de siio. N3o contem liten. Embaladas em pacotes plasticos 3 vacuo de 3 Kg. Com data de
fabricagio recente, prazo de validade visivel, marca e procedéncia de fabrcagio.

37 ] 020001005 [CARNE DE PORGO (PERNIL SUINO EV CUBOS RESFRIAKG 7110 0]

[

Carme de Porco (permi sufo em cubos resiiado sem 0550)

Proveniente e machos da espéce suinos, sadios,abatidos sob inspegdo veleinria. Durante o
processamento. deve s ealzada a aparagem (siminagdo de Gordura, carilagem ¢ aponcrvoses).

A came suina em cubos congelada, no core pemi, deve apresentar-se [re de parasitas e de qualquer
‘substancia contaminante que possa alte-a ou encobrr alguma ateragao.

A came bovina picada devers conter no mimo 5% de gordura, ser isenta de cariiagens, de 0ssos, &
conter no maximo 3% de aponervoses.

Caracteristicas Gerais: o produto no devers apresentar superfci pegajosa, exudato ou partes ficidas ou
e consisténcia anormal, com ndicios de fermentag3o pirida.

Transporte: vefculo de transporte estar impo e ser capaz de manter a temperatura ideal de conservagio. O
ajudante de transporte deve estar devidamente uniomizado para as eniregas.

33 ] 020007006 _|COXA E SOBRE COXA DE FRANGO S T — 000

[

Goxa e sobre coxa de frango
Proveniente de animais sadios, abafidos sob inspego veteriniria, manipulados em condigdes higiénicas.

0 corte e frango — COXA & SOBRECOXA, deve apresentar.se fure de parasitas ¢ de qualquer substancia
Contaminante que possa ateré-a ou encobir alguma alteragdo

Caracteristicas Gerais: o produto no devers apresentar superfci pegajosa, exudato ou partes ficidas ou
e consisténcia anormal, com ndicios de fermentag3o pirida.

0 produto a ser entregue o devers ter validade infrior 2 06 meses. Na enirega do produo, deverd fer
data de fabricagao minima de 30 das.

Transporte: vefculo de transporte estar impo e ser capaz de manter a femperatura ideal de conservagio. O
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Descrigao Detalhada ObservagaoMarca
sjudante de transporte deve estar devidamente uniforizado para as enregas
35 ] 020001007_[FILE DE FRANGO (FRANGO EM TIRAS) R I N [ o

File de frango (irango em firas)
Proveniente de animais sadios, abafidos sob inspego veteriniria, manipulados em condigdes higiénicas.

0 corte e frango — FILEZINHO deve apresentar-se e de parasitas ¢ de qualquer substincia
‘Contaminante que possa atera-a ou encobir alguma alteragdo

Caracteristicas Gerais: o produto no devers apresentar superfci pegajosa, exudato ou partes ficidas ou
e consisténcia anormal, com ndicios de fermentag3o pirida.

0 produto a ser entregue o devers ter validade infrior 2 06 meses. Na enirega do produo, deverd fer
data de fabricagao minima de 30 das.

Transporte: vefculo de transporte estar impo e ser capaz de manter a temperatura ideal de conservagio. O
ajudante de transporte deve estar devidaments uniomizado para s eniregas.

34 ] 020001008 JFRANGO SEMI-PROGESSADO, COXINHA DA ASA ORUMKS | 6750 o00] o

Frango semi-processado; coxinha da asa (drumetie), resiado, sem fempero, com validade Ge 12 meses,
‘com aspecto, cor, cheio, @ sabor proprios; sem manchas e parasitas, acondicionado em saco pistico
polietleno, transparente, at3ico; pesando 1 kg por embalagem; e suas condigdes devero estar de acordo
‘com a ta.3(dec. 12 436 e 20/10/73)e (port 210, 10/11198). produto suj, A verifcagao no ato da enirega a0s
proced. adminisiativos detenminados pela Secretara da Agricultura

35 ] 020001008 |INGUIGA MISTA (CARNE BOVINA E SUINA) G = N 0] o

Uingiica Mista (came bovina & suina)

Proveniente de came suina e came bovina, cames mecanicamente separadas de aves, toucinho, sal,
especiaras naturai, ¢ conter adifvos permiidos pela legslagao vigente - SEM ADICAO DE GLUTEN.

Caracteristicas Gerais: 0 produto o deverd apresentar superfcie pegajosa ou de consisténcia anormal
‘Gom indicios de fermentagio piica.

0 produto a ser entregue o devers ter validade infrior 3 02 meses. Na enirega do produo, deverd fer
data de fabricagao minima de 30 das.

Transporte: vefculo de transpore deverd estar impo e ser capaz de manter a femperatura ideal de
conservacio. O ajudane de transporte deve estar devidamente uniormizado para as enfregas

3 ] 020001010 _|LINGUIGA SUNA T 0 - o00] o

Uinguiga suina

Proveriente de came suina, came mecanicamente separada de aves, toucinho, sal, especiarias naturas, &
conter adiivos permiidos pela legisiag o vigente - SEM ADICAO DE GLUTEN

Caracteristicas Gerais: 0 produto o deverd apresentar superfcie pegajosa ou de consisténcia anormal
‘Gom indicios de fermentagio piica.

0 produto a ser entregue o devers ter validade infrior 3 02 meses. Na enirega do produo, deverd fer
data de fabricagao minima de 30 das.

Transporte: vefculo de transpore deverd estar impo e ser capaz de manter a femperatura ideal de
conservacio. O ajudane de transporte deve estar devidamente uniormizado para as enregas.

37 ] 020001029_JFILE DE TILAPIA ke 2 0 o50] o

FiE Ge flapia, sem espinha, embalado em 5aco pIASHCo resistente, Congelado, porém sem capa de Gelo,
com validade minima de 3 meses a pari da data de enlrega

55 | 020001012 [ALVONDEGA N — 000 X

‘Almbndega conlendo os Seguines InGredientes. Came bovina, 39Ua Corante Caramelo, prolein de SO
texturzada, tipolfosfato de s6cio, farnha de rosca, cebola, sal ertorbato de sécio (antioxidante) ¢
condiments naturais. Embalagem contendo 240 unidades de 25 gramas cada. PoSSU regisi nos
Orgos de Inspecio Santara Prazo de validade de 3 meses & partrda data dé enirega.

35 ] 020001013 BACON EM VANTAS S N - 000 o

Bacon em mantas, ingredientes: baniga de SUo & salmoura, Sa, aCUCar, estabiizante. poTSIoStalo de.
sdio (NS 452), aniodante ertoroato de socio, (INS318) e conservador mito de sodio, (NS250) Nao
contém giten

40 ] 020001014 CARNE BOVINA; GOSTELA, EN PEDAGOS, RESFRIADA |6 | 58 0 000 [

Carne bovina. costela, em pedagos, resfiada & no mamo 10% e sebo & gordura, com aspecto, cor.
Gheiro  Sabor proprio; embalada em saco plastico ransparente, aiéxico: @ suas condiches deverdo estar
e acordo com 2 nta-3 (decteto 12486 de 20/10178) ¢ (ma 2244/97). Possuitregisto nos Grgdos de.
Inspecio Santaria.

47 ] 020001076 |FISTEGA DE FORGO S S — 000 X

Bisteca de porco, corlada em bifes congelados separadamente d 1° qualidads. A came Suna deverd
conter no maximo 5% de gordura, ser isenta de carlagens ¢ conler no médmo 3% de aponevoses.
Possui registro nos Orgaos de Inspegdo Saniara,  ser ransportada em veiculos adequados, o Sej
sobre refigeracio, com data de empacotamento ¢ validade visivei.

43 ] 020007017 [EMPANADOS DE FRANGO, GOMP_ DE PEITO DE FRANGIPCT | 5 0 500 Xy

Empanados G Frango, Comp. e Peto Ge Frango STPele S/0s0,120g PIUM

Empanados; de frango; pesando aprosimadamente, 120g por unidade; composto de peito de rango,

Fiorili Sociedade Civil - Ltda Software





[image: image7.png]tem Eodigo escrigio Unidade] Qtde | % _[Valor Unitario | Valor Tofal
Descrigao Detalhada ObservagaoMarca
Sipele, 80350,
‘empanado com fainha de rosca flcada, sal ¢ condimentos; congelado; com aspecto, cor, cheifo € sabor
prépro e de sujdades, arvas € parasitas, embalado em sistema cray-o-vac - EM PACOTES GOM 3.5
G Vaidade minima 1 més a conta da data e entrega,cai de papelo efocado rolulo contendo data
fabivalpeso, ingredientes, carimo si © suas condigoes deverdo estar de acordo com a na-76/(dec. 12486
de 20/10778)  (ma 2244197, nst normaiva n” 06 de 15/0212001, mapa  suas; pastriores alteragbes
produfo suielo 2 verifcagdo no o da enirega a0s proced. admiristraivos deteminados pela Secrelaria da
Agrculura
5 ] 020001078 _[INGUIGA DEFUMADA, TIPO GALABRESA Fer 170 0] o
Ginguica Defumada, Tipo Calabresa
Linguica; defumada calabresa; preparada com came ndo mista, foucinho ¢ condimentos: com aspecto
normai,fime, sem umidade, néo pegalosa; isenta de sujdades, parastas < lanvas; mantida cm
temperaiura ¢ reffgerago adequada; acondicionada em saco de paletleno - PACOTES DE SKG; o/
validade minima de 2 Mmeses a contar da enrega; € Suas coNigGes dever3o estar e acordo com a
nta-05(decreto 12,436 de 20110178 nst Normativa nr 4 de 31/03100,5da. suas posterores acragdes;
produo suj vericno aio da enirega aos proced. adminisiaivos deferminados pea sec da agric
4] 020001021 [SASSAM DE FRANGO ks [ s 0 0] o
PROVENIENTE DE ANIVAIS SADIOS ABATIDOS SOB INSPECAG VETERINARIA MANPULADOS EM
CONDIGOES HIGIENICAS. DEVE APRESENTAR SE LIVRE PARASITAS E DE QUALQUER
SUBSTANGIA CONTAMINANTE QUE POSSA ALTERA-LA OU ENCOBRIR ALGUMA ALTERAGAO. NAO
DEVERA APRESENTAR SUPERFIGIE PEGAJOSA, EXUDATO OU PARTES FLAGIDAS OU DE
GONSISTENGIA ANORMAL, COM INDICIOS DE FERMENTAGAO PUTRIDA.
5 ] 020001030 |PEITO DE FRANGO SEM 0550 G = N 0] o
PROVENIENTE DE ANIVAIS SADIOS ABATIDOS SOB INSPECAO VETERINARIA MANPULADOS EM
CONDIGOES HIGIENICAS. DEVE APRESENTAR SE LIVRE PARASITAS E DE QUALQUER
SUBSTANGIA CONTAMINANTE QUE POSSA ALTERA-LA OU ENCOBRIR ALGUMA ALTERAGAO. NAO
DEVERA APRESENTAR SUPERFIGIE PEGAJOSA, EXUDATO OU PARTES FLAGIDAS OU DE
GONSISTENGIA ANORMAL, COWM INDIIOS DE FERMENTAGAO PUTRIDA
5 ] 020001022 JCARNE SUINA, COSTELA, GORTADA EM PEDAGOS PEGIKG 530 0 0] o
47 020001025 [NGUIGA TOSCANA T I I o00] o
5 ] 020001024 JBIFE DE FRANGO (PETTO DE PRANGO EMBIFE SEMOSIKG |70 0 0] o
5 | 020001075 _[BIFE SUINO (CARNE DE PORCO, CORTADAEMBIFESEIRG | 167 0 0] o
50 ] 02000102 [AAVBURGUER DE CARNE BOVINA T S I o00] o
GARNE BOVINA, AGUA(13%) GORDURA BOVINA. GEBOLA.PROTEINA DE SOJA
(AGROBACTERIANA SP), SAL, COLAGENO BOVINO, PIMENTA PRETA, ALHO € REALGADOR DE
SABOR (S0GR)
57 ] 020001027_[FILE DE FRANGO ENPANADO (FILE DE FRANGO CORTAIKG 585 0 o00] o
53 ] 020001020 [CARNE BOVINA SALAGRDA, CURADA, DESSECADACHIKG | [ 0 000 o
GARNE BOVINA, AGUA, SAL, ESTABILIZANTE E PROLIFOSFATO DE SODIO
Tota 000
_ de 2019
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ANEXO II

MODELO REFERENCIAL DE INSTRUMENTO PARTICULAR DE PROCURAÇÃO

À

PREFEITURA MUNICIPAL DE FERNANDO PRESTES

Referência: Pregão Presencial nº 16/2019 - Processo nº 22/2019
A empresa ___________________ (nome da pessoa jurídica), CNPJ 
nº ______________, com sede a _______________, na cidade de ______________, Estado de ____________, através do seu representante legal, infra-assinado, nomeia e constitui seu bastante procurador o(a) senhor(a) ______________________, portador(a) da Cédula de Identidade 
RG  nº _____________, outorgando-lhe  plenos poderes para representá-la na sessão pública do Pregão Presencial em referência, em especial para formular lances verbais, interpor recursos e/ou deles desistir, negociar, assinar a ata da sessão e efetuar as providências necessárias para que a outorgante mantenha-se satisfatoriamente neste procedimento.

Atensiosamente


.........................., ....... de ............................. de 2019.

______________________________________

Assinatura do Representante Legal da Empresa
  Nome : __________________
     
                       Cargo : ____________________

  RG nº ___________________

   
        CPF nº ____________________
Obs: este documento deverá ser preenchido em papel timbrado da empresa proponente e assinado pelo(s) seu(s) representante(s) legal(is) e/ou procurador(es) devidamente habilitado(s), COM FIRMA RECONHECIDA.
ANEXO III

MODELO DE DECLARAÇÃO DE PLENO ATENDIMENTO AOS REQUISITOS DE HABILITAÇÃO E DE INEXISTÊNCIA DE FATO IMPEDITIVO

À

PREFEITURA MUNICIPAL DE FERNANDO PRESTES

Referência: Pregão Presencial nº 16/2019 - Processo nº 22/2019
(Razão Social da Empresa), estabelecida na ............(endereço completo), inscrita no CNPJ sob n° ......................, neste ato representada pelo seu (representante/sócio/procurador), no uso de suas atribuições legais, vem:

DECLARAR, sob as penas das Leis Federais nºs: 10.520/02 e 8.666/93 e suas alterações posteriores, conhecer e aceitar todas as condições constantes da licitação em referência, bem como de seus Anexos, e que, desse modo, cumprimos plenamente a todos os requisitos necessários à habilitação e participação no mesmo.
DECLARAR, para fins de participação da licitação em referência, promovido pela Prefeitura Municipal de Fernando Prestes, declaro sob as penas das Leis federais 
nºs 10.510/02 e 8.666/93 e ulteriores alterações, a inexistência de fato impeditivo para licitar e/ou contratar com a Administração Pública, direta ou indireta, e que a mesma não foi declarada inidônea pelo Poder Público, em nenhuma esfera e não está suspensa para licitar ou contratar com a Prefeitura Municipal de Fernando Prestes e que se compromete a comunicar ocorrência de fatos supervenientes.






Por ser verdade assina a presente






.........................., ....... de ............................. de 2019.
______________________________________

Assinatura do Representante Legal da Empresa
  Nome : __________________
                               Cargo : ___________________
  RG nº ___________________
                          CPF nº ___________________
Obs: esta declaração deverá ser preenchida pela empresa proponente e assinada pelo(s) seu(s) representante(s) legal(is) e/ou procurador(es) devidamente habilitado(s).

ANEXO IV

TERMO DE DECLARAÇÃO PARA MICROEMPRESA, EMPRESA DE PEQUENO PORTE OU MEI
À

PREFEITURA MUNICIPAL DE FERNANDO PRESTES

Referência: Pregão Presencial nº 16/2019 - Processo nº 22/2019
 A empresa __________________, com sede na _______________, 
n° ____, cidade de ________________ CNPJ n° ______________, vem através de seu representante legal infra-assinado, com fundamento no artigo 3° e seus parágrafos da Lei Complementar n° 123, de 15 de dezembro 2.006, alterada pela Lei Complementar nº 147/14, manifestar a sua opção pelo tratamento diferenciado e favorecido, estando apta a usufruir do tratamento ali previsto.

DECLARA ainda, ser.

□ Microempresa e não haver nenhum dos impedimentos previstos nos incisos do § 4° do artigo 3° da Lei Complementar n° 123/2006, alterada pela Lei Complementar nº 147/14.

□ Empresa de pequeno porte e não haver nenhum dos impedimentos previstos nos incisos do § 4° do artigo 3° da Lei Complementar 
n° 123/2.006, alterada pela Lei Complementar nº 147/14.

□ Microempreendedor Individual (MEI) e não haver nenhum dos impedimentos previstos nos incisos do § 4° do artigo 3° da Lei Complementar n° 123/2.006.

_______________________, ____ de ________________________ de 2019.

(localidade)

___________________________

(assinatura)

Nome: __________________

RG: ____________________

Obs: esta declaração deverá ser preenchida pela empresa proponente e assinada pelo(s) seu(s) representante(s) legal(is) e/ou procurador(es) devidamente habilitado(s).

ANEXO V

MODELO DE DECLARAÇÃO DE REGULARIDADE PARA COM O MINISTÉRIO DO TRABALHO

À

PREFEITURA MUNICIPAL DE FERNANDO PRESTES
Referência: Pregão Presencial nº 16/2019 - Processo nº 22/2019
(Razão Social da Empresa), estabelecida na ................(endereço completo), inscrita no CNPJ sob 
n° ......................, neste ato representada pelo seu (representante/sócio/procurador), no uso de suas atribuições legais, vem:

DECLARAR, para fins de participação no processo licitatório em pauta, sob as penas da Lei, que está em situação regular perante o Ministério do Trabalho, no que se refere à observância do disposto no inciso XXXIII, do Artigo 7° da Constituição Federal, e, para fins do disposto no inciso V do artigo 27 da Lei Federal n° 8.666, de 21 de junho de 1993, acrescido pela Lei n° 9.854, de 27 de outubro de 1999, que não emprega menor de dezoito anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre e não emprega menor de dezesseis anos.

Ressalva: emprega menor, a partir de quatorze anos, na condição de aprendiz (   ).

(Observação: em caso afirmativo, assinalar a ressalva acima)






Por ser verdade assina a presente.





..................., ........... de ................................ de 2019.
________________________
(representante da licitante)
Nome : __________________
           Cargo : _________________

RG nº ______________________
      CPF nº_________________
Obs: esta declaração deverá ser preenchida pela empresa proponente e assinada pelo(s) seu(s) representante(s) legal(is) e/ou procurador(es) devidamente habilitado(s).
ANEXO VI - MINUTA DA ATA DE REGISTRO DE PREÇOS Nº __/2019
PROCESSO Nº __/2019
PREGÃO Nº __/2019

Pela presente Ata de Registro de Preços, de um lado A PREFEITURA MUNICIPAL DE FERNANDO PRESTES, inscrita no CNPJ/MF sob 
nº 47.826.763/0001-50, doravante denominada PREFEITURA, representada pelo senhor Bento Luchetti Júnior, brasileiro, casado, portador do RG nº 17.788.953 SSP/SP, inscrito no CPF nº 163.932.888-25, residente e domiciliado à Avenida Luiz Frare, 
nº 243, Centro, nesta cidade de Fernando Prestes, Estado de São Paulo e, de outro lado a empresa ___________________________, inscrita no CNPJ/MF sob 
nº _________________, sediada na __________________________, 
nº ____________, __________, na cidade de _____________, Estado de _________, adjudicatária do Pregão para Registro de Preços nº __/2019, representado pelo seu representante legal, senhor(a) __________, portador(a) do RG nº: ________, CPF  
nº _______, daqui por diante denominada FORNECEDORA, resolvem REGISTRAR os preços, com integral observância da Lei Federal nº 8.666, de 21 de junho de 1.993, com as alterações posteriores, mediante as cláusulas e condições seguintes: 

1 – DO OBJETO E PREÇOS

1 - Constitui objeto da presente Ata o registro de preços do(s) item(ns) dela constante(s), nos termos do artigo 15, da Lei Federal nº 8.666/93, e do Decreto Municipal nº 2.135, de 12 de março de 2009 e posteriores alterações.

1.1 - O(s) preço(s) registrado(s) têm caráter orientativo (preço máximo), cabendo aos Órgãos Participantes a obrigação de promover pesquisa de mercado antes da utilização desta Ata, pesquisa essa cujo resultado deverá constar do campo próprio da requisição.

1.2 - O(s) preço(s) registrado(s) na presente Ata referem-se ao(s) seguinte(s) item(ns):

ITEM: _________________________

PREÇO UNITÁRIO: R$ _________ (_________________________)

MARCA: _______________________________________________________

ESTIMATIVA DE CONSUMO NO PERÍODO DE VALIDADE DA ATA: ________.

2 – DA VALIDADE DO REGISTRO DE PREÇOS

2.1 – O prazo de validade da presente Ata de Registro de Preços é de __ (____) meses, devendo iniciar-se no dia xx de xxxxxx de 2019, e encerrar-se no dia xx de xxxxx de 2020.

3 – DAS CONDIÇÕES DE FORNECIMENTO, PRAZOS E LOCAL DE ENTREGA

3.1 – A FORNECEDORA deverá providenciar a retirada da Ordem de Fornecimento ou a assinatura de termo contratual, conforme o caso, no prazo de 3 (três) dias úteis a partir da data do recebimento da notificação do Setor de Compras e Licitações.

3.1.1 – O prazo fixado poderá ser prorrogado por igual período, desde que devidamente justificado o motivo e aceito pela PREFEITURA.
3.1.2 – O compromisso de fornecimento ou execução só estará caracterizado mediante o recebimento de um ou do outro instrumento contratual referidos no item 3.1, desta cláusula.

3.1.3 – Se a FORNECEDORA se negar a receber a Ordem de Fornecimento ou o termo contratual, estes deverão ser enviados pelo correio, considerando-se como efetivamente recebidos na data do registro da correspondência, para todos os efeitos legais.

3.2 – No ato da assinatura do contrato ou da retirada da Ordem de Fornecimento, a FORNECEDORA deverá apresentar cópia autenticada dos seguintes documentos:

3.2.1 – Certidão Negativa de Débito – CND, para com o Sistema de Seguridade Social;

3.2.2 – Certidão de Regularidade de Situação – CRS, para com o Fundo de Garantia por Tempo de Serviço – FGTS;

3.3 – O prazo para a entrega dos produtos será o constante do termo contratual, da Ordem de Compra, correndo por conta da FORNECEDORA, todas as despesas decorrentes de frete, embalagem, seguros, obrigações sociais, mão-de-obra, impostos, taxas e demais encargos não especificados, não podendo invocar dúvida ou hipótese para a modificação dos preços registrados.

3.4 – O objeto da presente Ata será entregue na Cozinha Piloto, na Avenida Pedro Paulo di Foggi, 
nº 9, Centro e no Centro de Convivência do Idoso, na Rua Olavo Bilac, nº 58, Centro, neste Município, cujo responsável do setor promoverá ampla conferência das especificações e quantidades recebidas. Concluindo pela conformidade e aceitação, aporá recibo no verso do documento fiscal correspondente, caracterizando assim o recebimento definitivo de que trata o artigo 73, da Lei Federal nº 8.666/93.  

3.4.1 – Se, durante o prazo de vigência da presente Ata, os produtos entregues, apresentarem quaisquer alterações que impeçam ou prejudiquem sua utilização, a FORNECEDORA deverá providenciar a substituição, por sua conta e risco, no prazo estabelecido pela PREFEITURA.

3.5 - A FORNECEDORA fica obrigada a atender todas as Ordens de Fornecimento recebidas durante a vigência da Ata, ainda que o efetivo cumprimento ocorra após o término deste prazo.

3.6 – A Sra. Sandra Margarete Pasquini Cavichia e o Sr. Ademir Donizte Matias, ficam designados para acompanhar e fiscalizar a devida execução e fornecimento dos produtos constantes da presente ata.
4 – DAS PENALIDADES

4.1 – A empresa convocada dentro do prazo de validade da sua proposta, que não celebrar o contrato, deixar de entregar ou apresentar documentação falsa exigida para o certame, ensejar o retardamento da execução de seu objeto, não mantiver a proposta, falhar ou fraudar na execução do contrato, comportar-se de modo inidôneo ou cometer fraude fiscal, sujeitar-se-á à aplicação de multa de 20% (vinte por cento) do valor total da contratação.

4.2 - Sem prejuízo das sanções previstas no artigo 87, da Lei federal nº 8.666/93 e suas alterações posteriores, a contratada ficará sujeita às penalidades de multa, garantida a sua defesa prévia, nos casos e situações seguintes:

4.2.1 - Pelo atraso injustificado na execução do contrato:

     a) até 10 dias, multa de 0,5 % (zero vírgula cinco por cento) sobre o valor da obrigação contratual, por dia de atraso;

      b) superior a 10 dias, multa de 1,0 % (um por cento) sobre o valor da obrigação contratual, por dia de atraso.
4.3 - A inexecução total ou parcial do objeto deste edital poderá ensejar a rescisão do contrato administrativo, com as conseqüências contratuais e as demais previstas em lei ou regulamento, podendo acarretar, ainda, a aplicação das seguintes penalidades:

     a) advertência por escrito;

     b) multa de 15% (inexecução parcial) e de 30% (inexecução total), que será calculada sobre o valor total do contrato;

     c) suspensão temporária do direito de licitar e contratar com a Administração pública (União, Estados, Distrito Federal ou Municípios), com descredenciamento no Sistema de Cadastramento Unificado de Fornecedores – Scaf e sistemas semelhantes, por período de até 5 (cinco) anos e;

     d) declaração de inidoneidade para licitar e contratar com a Administração Pública enquanto perdurarem os motivos determinantes da punição, ou até que seja promovida a reabilitação perante a própria autoridade que aplicou a penalidade, que será concedida sempre que o contratado ressarcir a Administração pelos prejuízos resultantes e depois de decorrido o prazo da sanção aplicada com base na letra anterior.

4.4 - Os prazos para defesa prévia serão de 5 (cinco) dias úteis, nas hipóteses de advertência, multa, rescisão do contrato ou suspensão temporária de participar em licitação e impedimento de contratar com a Administração e de 10 (dez) dias úteis na hipótese de declaração de inidoneidade para licitar ou contratar com a Administração Pública.

4.5 - Nenhuma sanção será aplicada sem o devido processo administrativo, para efeito de assegurar o direto ao contraditório e de ampla defesa da empresa interessada, sendo que nenhum prazo de recurso se inicia ou corre sem que os respectivos autos estejam com vista franqueada.

4.6 - Em caso de rescisão do contrato por culpa da empresa contratada, esta perderá em benefício da contratante as garantias prestadas, não tendo direito à indenização de qualquer espécie.

4.7 - Ficará impedida de licitar e contratar com a Prefeitura Municipal de Fernando Prestes, pelo prazo de até 5 (cinco) anos, ou, enquanto perdurarem os motivos determinantes da punição, a pessoa física ou jurídica que praticar quaisquer atos previstos no artigo 7º, da Lei Federal nº 10.520, de 17 de julho de 2.002, c.c o artigo 16, do Decreto nº 1.914, de 02 de maio de 2.006.

4.8 - Se o impedimento à retirada da Ordem de Fornecimento ou à assinatura do termo contratual, decorrer da não apresentação dos documentos elencados no item 3.2, da cláusula anterior desta Ata, aplicar-se-á a multa de 10% (dez por cento) sobre o valor da Nota de Empenho correspondente.

4.9 - É cabível, ainda, a aplicação das demais sanções estabelecidas no artigo 87, da Lei Federal nº 8.666/93, com suas posteriores alterações.

5 – DAS CONDIÇÕES DE PAGAMENTO

5.1 – O pagamento será efetuado à vista da nota fiscal apresentada quando da entrega dos produtos, por intermédio de crédito em conta corrente da signatária da ata, junto ao banco previamente indicado na proposta de preço, até o 30º (trigésimo) dia subseqüente ao recebimento definitivo dos mesmos, sempre de acordo com a Ordem de Fornecimento, atestado na forma do item 3.4, da cláusula terceira desta Ata.

5.1.1 – Não será iniciada a contagem de prazo, caso os documentos fiscais apresentados ou outros necessários à liquidação da despesa contenham incorreções.

5.1.2 – A contagem do prazo para pagamento considerará dias corridos e terá início e encerramento em dias de expediente normal na sede administrativa da Administração Municipal. 

5.1.3 – Caso haja a necessidade de providências complementares por parte da FORNECEDORA, ou ocorram outras situações impeditivas à liquidação da despesa, a fluência do prazo será interrompida, reiniciando-se a sua contagem a partir da data em que estas foram cumpridas.

5.2 – O pagamento do objeto desta Ata será efetuado por crédito em conta bancária indicada pela FORNECEDORA, ou, através de cheque nominal em seu favor, caso opte por esta forma em sua proposta. 

5.3 -  O pagamento efetuado em desacordo com o estabelecido no antecedente item 5.1, será compensado por juros moratórios, à razão de 0,5% (meio por cento) ao mês, calculados “pró rata tempore” em relação ao atraso verificado, nos termos do artigo 40, inciso XIV, alínea “d”, da Lei federal nº 8.666/93, em sua atual redação.

6 – DA READEQUAÇÃO DOS PREÇOS

6.1 – Será permitida a alteração contratual para estabelecer a relação que as partes pactuaram entre os encargos da detentora da ata e a retribuição da Administração para a justa remuneração do fornecimento, objetivando a manutenção do equilíbrio econômico – financeiro inicial do contrato, retardadores ou impeditivos da execução do mercado, ou ainda, em caso de força maior, caso fortuito ou fato do príncipe, configurando álea econômica extraordinária e extra contratual, devidamente comprovada. 

6.2 – Durante a validade da Ata, os preços registrados não poderão ficar acima dos praticados no mercado. Independentemente da provocação do Órgão Gerenciador do SRP, no caso de redução dos preços de mercado, ainda que temporária, a FORNECEDORA obriga-se a comunicar à PREFEITURA o novo preço que substituirá o então registrado.

6.2.1 - Caso a FORNECEDORA venha a se locupletar com a redução efetiva de preços de mercado não repassada à PREFEITURA, ficará sujeita à restituição do que houver recebido indevidamente.

7 – DA AUTORIZAÇÃO PARA A CONTRATAÇÃO

7.1 – As contratações decorrentes desta Ata serão autorizadas, caso a caso, pela autoridade superior da PREFEITURA, à vista da prévia e obrigatória pesquisa de preços realizada pelo Órgão Participante, da qual possa verificar-se a compatibilidade do preço registrado com o do mercado.

7.2 – A formalização das contratações derivadas desta Ata dar-se-á através da emissão da Nota de Empenho pelo Departamento de Contabilidade da PREFEITURA, precedida da Ordem de Fornecimento ou, conforme o caso, do termo contratual. 

8 – DAS DISPOSIÇÕES GERAIS

8.1 – Para solucionar quaisquer questões oriundas desta Ata é competente, por força de lei, o Foro da Comarca de Taquaritinga, Estado de São Paulo.

E, por estarem justas e contratadas, assinam as partes a presente Ata, em 3 (três) vias de igual teor, obrigando-se por si e sucessores para que surta todos os efeitos de direito, o que dão por bom, firme e valioso.

         Fernando Prestes, xx de xxxxxxx de 2019.

         _____________  
                                                                       ___________

       

    


                


    FORNECEDORA


TESTEMUNHAS:

 ___________________________    

    
          

___________________________

 Nome:
       




          

Nome: 

 RG nº:
                   




          RG nº: 

 CPF nº:

                   


         

CPF nº: 
ANEXO VII

DESPESA ESTIMADA

Referência: Pregão Presencial nº 16/2019 - Processo nº 22/2019
[image: image8.png]ANEXO | - MODELO PROPOSTA ESCRITA

Nome da Empresa ) Inscrigao Estadual
Enderego Complemento cep Cidade U
Telefone  Fax Contato Email site

Banco  Agéncia  Conta

Validade da Proposta
Prazo de Entrega / Execugio
Condigaes de Entrega | Execugéo

Prazo e Condigdes de Pagamento Faturamento Minimo:

COTACAO / PROC. LICITATORIO:000054/14

Entdade. 1
Pros Liskatério: 0000S4/14 _ Modalidade: PREGAO PRESENCIAL NP odalidade: 34 Sessdo 1

Realizagio: 117112014 08 30 - Preefiur Municipal ce Femando Prestes, Rua S50 Paulo, i 57, Centro

‘Acuisicho de hortifutioranjeios - hortalas, legumes & tas, que serso ulizados nos senvios de preparagBo de Merenca Escolar, da Rede
Muniipal ce Ensino.

ttem Eodigo Pescrigéo TUnidade| Gide | % _[Valor Unitirio | _Valor Total
Descrigho Defalhada Observagao

7] 020,003 001_ABOBORA WORANGA T I N (| o
AbGbore morengs, conforme clsssiicag 0 do boletm do CEAGESP.

2 | 020002000 ABOBRINHA BRASILEIRA TIPO AR T I N | o
AbGbore morengs, conforme clsssiica;o do boletm do CEAGESP.

3 ] 020002003 ACELGATIPO EXTRA e O N [ o
Acelge tpo eira em mago. confome clsssiice;ao do boletim G GEAGES?.

7] 020003004 |ALFAGE CRESPA TRPOEXTRA e T o [ o
Alface crespe fio exi em meco, conforme clessiteagBo do balsim do CEAGESP

5 020000005 |ALHO GHINESARGENTING DESGASGADO ke T o [ o
‘Alno Chinés/Argeniing descascedo.

& 020000 147_|ALHO PURO (BALDE DE 3KG) | o [ o
‘Ao puro cortendo anfiosdante rfurado < moido Emalad sm baldes d=3 kg

7] 020000005 FATATA INGLESA ESPEGIAL R - I | o
Betele inglss especiel

5 ] 020000045 |PETERRABA TROEXTRAAA R I N [ o
Beterebe fio extra A, conforme clsssiice; o do boletim Go CEAGES?.

5 020002005 [FERINELA TIPO AA (CAIXA GOV APROXIMADAVENTE EX |50 D) [ o
Berirela po AA_conforme cizssiicago do boletm do CEAGESP. Cave com aproxmadamente 12kg

70 ] 020003005 _EROGOLIS TIPO EXTRA ks [ w00 | o
BBl ipo exra_confome clessicagao do boetim 5 CEAGES®.

77 020003007 _|CEBOLATIPO EXTRA T - N [ o
Getol tpo ora,corfomne classicagdo do baletim do CEAGESP.

72 ] 020003008 _|CENOURA TIPO EXTRA AA R I I | o
Genours fipo era AA. conforme classitcagho do bollim 85 GEAGES®.

75 ] 020003005 _|GHEIRO VERDE G N - 000 o
Gheiro verde.

74 ] 020003010 _|CHUGHU TROEXTRA AR T I N | o
Ghuchu. o extra A, conforme dlsssiice; a0 do bolelim 65 GEAGES®

75 020003011 _|COUVE TIPO EXTRA e N ) 000 o
Gouve o s, m magos. corforne classiicagdo do boletim do GEAGESP.

76 ] 020003072 [COUVE-FLOR TPO EXTRA I N | o
Gouve lor ipo e+ira. m peges conforme clessitcagho do bolsim do CEAGESP.

77 020003013 MANDIOGA GRAUDA (CAIXA COM APROXIMADAWENTE oX | 80 0] o0 o
Wandiosa gratda. conforme clessiicago do Boleim do CEAGESP_Ceixa com sproimsdamente 23 kg

75 ] 02000301 _MANDIOGUINFA TIPO EXTRA A& T - 00 o
Wandioguihs o exra A confome clessitcsgao do balsim o CEAGES®.

75 ] 020003015 _|MANGA PALVER EXTRA AA SR N ] o0 o
Wianga Paimer Exra A Produtos Limpos = de bos queidad, sem Gefefos, sufcientements
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